• w ：. rM « ：^ 


運げ好] ..8 Cj ; J.q (^.' jbBCjir ：：..} 

® 匚]―ス肉(釣 1 ㈤ 韶〗の.?:轉: . 4故 

迨 . 少々 

こしょう . 少ゎ 

ノ」 '■ ^7 jfy ] (键力.粗： . . . ii ^'5 三？ 

Tj !^ f .^ f 3 C ： V J .. . . : ILriJ 

バン糖 . .適聾 

，r \ ! p ! -' / / \ " r r * w 

①歸肉は筋钥りして、塩■こしようをする。 
©■肉 U 遭.粉をまぶして、余分な粉を 
はたいて.、溶き調づ r ン殺の顚につける, 
© 天ぶ S 鍋に油を入れ、溫度 n 70 j に設 

■二 4 二：； ：7>-^ 8-：-：-3 •二-兵 L 二て二；-- • 「：降：纪 I プ 7 ^~：\ 千: •• レ-二 

ノ,八 4 又 S3 衣 . AS V . し i JL^/JJjLlJ 4 二なん IU _ ノ / し.匕：)、 

②0 2枚存そっと入れて色よく.搨げる。 



油の飛び散りを少なくするために 
材料は遥ずフ K 気をふき取る 

激特にしいたけやピーマンなどは、水気が残っていると破裂 


することがあります。 


售. 


いかやゆで關などは揚げすぎない 

韻長時間揚げると破裂することが®ります a 特に、けんさき 
いか‘するめいかなどは注意してください。 

離鍋の中に■ゴ忘れがないか、常に®認をしてください。 

衣や生地作りに注意 

雞天じ(らの衣は固すぎないように 
水分の多い討料には、必ず薄力拐を薄 < まぶしてか6衣 
在つけて <ださい。 

翁ドーナツなどの生域には、ベーキングノ •(ウダーや砂糖を 
入れて揚げてください。 

顆冷凍食品を M ける塌治は、食品についたをよく落とし 
てから入 n てくだ s い。 

速が飛び跳ねたじ、欧きこぼれたりする場台があります。 


特に下ごしらえの总要な枋料 

X び' 

尾の允《彳乂匕 CZKXi ^kdi <3 〇 

ししと3辛子 

水気をふき取り、總こ®り込みを入れる 

し、か 

皮をむき水気をふき取.り、 

话れ目を入れる。 



_震の天ぶら鍋以夕 i は。絕対に使わないでください。 
(鏺賅が変®した5使わないでくださ U:J 
韻は 2GGgte20rrl) 〜 S00g(S8GmL) で、沿ず r 攝 
技 1S) 通度：:}ント□ール j を使招して調理してください。；: 
油煙が多く招たら電源を话ってくださ U. 


國 


粒厲の天ぶ5鍋以外を使用すると、 
火災の原因になります。 


揚げち®議理例 
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趕轾を焼網 Q 上にのせ•.スニューの；: 


?焼き上げる:: 


:::::獨 f 焼擊; ' 


みりん’ 


CD たれ焼きの場台は.,台わせた © 
30分〜1時間つけ込んでお C 
②焼きとりの汁気をってから焼: 
にのせ、メニ a— 0 r つけ燒き j 
!本約冗 s ) 上ける。 

■. ご！/、-マ-^ノ^ 

... ナ I '，.ノ — ^ :ノ' « - ， 

—— 〆 ハ- : .，•く、:: ？::：：•> • '> す:.，.，ハ :.y 

ノ J ン’. ノ ート * ヂ:フへ：:二:^^ .•:: .•••こ.：■- V *' す:: 

大さじ2〜3 j ，へ:':穴:，.， 


パ，•つ fT 慨泛 ： v 


①ぶりは、合わせた ©\' 3 G 劳ほど 
おく。 

©汁気を切つてから焼網の上に C 
ニューの r つけ■き. j で焼き上 b 



































































































































































































































粉(薄刀粉) 
J ア，パウダ-- 


ド::ーキ:: 


バタ-パ第涊こもどし 


备レ…ズン.粒くき錄) . 

11 〈るみ深 K きさ•光） . 

■ ノレ.ミすンづ .. i レ、フ T ——. ノ ; y：y - { . 


①アルミホイ•ルを .,：•：•=■-：：=-：.： 

2校 S ねにして::』_— 

] BcrriX 'I 8 c ： t ] 疆 ：: i i 嚣 n ::::::_’ 

の正方®の堅を 

作り.,底面にオーブンシートを敷く。 

@チョコレートは鍋に入れ〖弱.欠 j にして 
とかす。 

③ ボウルにバターを入れクリーム状にな 
るまでノ\ンドミキブーで練り' 砂糖を 
加えてよく混ぜる。 

④ 爾を®えて:混ぜ、©を韶えてさ5によ 


④ 爾を®えて:混ぜ、©を部えてさ5によ 
く混ぜる。 

⑤ ❾を: a えて混ぜ、©を台: b せ、ぶるい 
入れてよく混ぜる、： 

⑧①の型に流し入れ.,表面を平 s にする。 
©焼網に⑧:をのせ、(才…-ブン06051 
で約] 2分焼き..型の前後を入れかえて k 

—I ，-，» 1 ^ \ . 55 +^ y 

してし。〜| 0 ガ辨く。 


u f p _, i # n^W 


'培® . 


t 二::::'丁づ斗:ハ 


. 2蹈 


大さじ2 


① カラメルソースを作る。 

鍋 i こ©の水と賴®を入 a 「中次」 •• イ銳 
欠 j にしてあめ色になるまで煮詰め六: 
6火を土め、求を加えて手早く混ぜる。 

② 鍋に❿を入れ「顔 Kj で入肌くらいに 
あたため、かき混ぜて砂糖をとかし、 
挪をえて裏ごししてが5バニラエ ! i 
センスを笳える。 


P 薄くバタ ーを產:ガ 

躁 j に - i £' へ、レ:]…，ノノ 

3 0分様子を見な 
が B 加熱し、荒熱が 
とれた6冷蔵室で 
冷やす。 

〕上に (.1) のカラメ儿 1 
ソースをかける《 


I 4 CTC で25, 





) 冷めた揚 げち 0(1 0 0〜300 g) を焼；がぼちゃ：ひと 
網に並べ、ブン) n 8〇て：|で1 'G 〜：カリフラワ… 
! 3分様子を見なが635たためる。 ： : モねぎ澡既. 


ホ I 採(約 2 b 0 g ) 

…， '： S ?50 aj 



iiiU し」 L ... dr 二） ."" -?r 

アルミホイル“…:: . mm 


0) ホワイトソースを作る cv 

鍋に©を入れて：:包.17て器でダフがな 
い程度にさっと混ぜる,: 

② j にして混ぜながら煮て、沸と3 
した s r 中.火 .〗〜 r ■火 j にして 4〜5 
分蒔々混ぜな.がらとろみがつくまで煮 
て、軽く塩、こしようをする。 

③ 鍋に水を入れ r 強火」〜 r 、/\ ィバつ— 
でお湯をわが u ® と酢を入： nr カリフ 
ラフ…-をゆでる。 

④ 鍋に水を入れ r 键炎.」〜 m ._ m ヮ ー j 
でお湯をわかし、かぼちゃをゆでる。 

⑤ @の 市ワイト ソースの ) /3簠を焼き 皿 
に広げ、③，.④をのせ；玉ねぎとベー] 
ンを散ら U 軽く塩、.こしよ亡をする U 


⑧残りのホフイトソースを全俘にかけ，. 



©焼網に薄ぐけラ5せをぬってか6お 
にぎりを並べ、甘ーブン ][ 24Gt：) で. 
14〜 1S 分臼焼きにする。 


©おにぎりの雨間に©0タレをぬり.焼 



1◦分様ザを S: な 7) し:焼く.,。 
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才ーブン調理 1 


_議讓 

■ r r P r , r r ^- , ,^ k F ^( r '^ r F r , r F r r r , . r 

_ 



(mm) w 生姑は室温にちどして 33 く 〇 

® i 校を;ン T: の正方形■にのばし、 
その上にパイ[[[[をぶせて型よりひとま 
ゎ D 大きく切る。 

mj レ rmi の上にたる ry るよラ!こして広 
げてのせ、ビッタリと敷いて..まゎりの 
生: te は型の縁にそって迖り落とす。 

④ 底金体にフォ…•クで穴をあけてか5、计 
気をきったりんごのブ U ザーブをのせる Q 

⑤ 残りのパイ生:ほ2枚を驚ねて2 Q X 
25 mK らいにのばし、鐵]!等分して 
ひも状の生地を作る:： 

⑥ 8 本のひちを④の上に格子:彳犬にのせ、 
縁につや出し闱卵をぬり、残りの3志 


を:沈 i りにの 
せ、フォーク 
の背で筋をつ 

s-_l 

\J r ci) i : 

2) 表面企体につ 
や岗し周]@を 
ぬる。 

I)バイ M の底に 

y ( si . vc 7 -fi ノ ：し 

ノ / L / -%/!、！ ノレ 



:から焼纖 


んごのブリザーブ 
0んご3〜4個(正味30 G 〜 
6〜8つ割りに U 芯と皮を 
に入れ、雜 (KX 卜12。! 
u r 纖灾 j にして..りんご 
つてをたら r 中欠 j にして氷 
し、レモン汁（大さじ 1) を 
気がなくなる忒で煮? s め、 
るにあIずて汁気をきり、シ H 


ブン調理 I 


3 K - 


サ: 


ム…ル ■- 
あさり,软:: 


>とつ菝み 


. フン) 


ブラック 


@ 


にんし 


2へ. 4イ固 
.…120 g 
2〜福 
ばい 
……-々頤 

'■- J4 @ 

… ,. ! J . い片 



力活贵3 krn ぼ:救：…各）^僧」 ©©0サフランは水に約】 C:f 

(■:# 總パ g そ:^/ re ⑽ザケ逆.り％僧 色と香りを土して'おく。 


スー-.ブ握免:ス…ブ1 /2 i 固をと< 


， カップ M ③ムール貝とあさりは塩水につけで砂出 
.…カップ1 しをしてから、殻と殻をこすり合わせて 

……各少々 よぐ先ラ。 

.…•…④艾びは街わたを] K る。いかは内歸を：& 

■ 大さじ 2 いてか 6 皮をむき、] Grn 0 輪切りにし、 

. 適董 足は食べやすい g さに切る。 

鞠 H : リア鍋にオリーブ Si を : '中兔 卜- [達！ 


CD 米は30分く B い前に洗い、平5なざる 
なと」こ)ムげ .. 水:？:(をきつておく：： 


1熱 U ❾を fc 晚.③、④を加兄 ) 
二炒めて塩 •. こしよラをし、白ワイ: 


®( D にアルミホイルでふたを I . 
にして2分ほど；蒸らし、貝の [ 
h 魚： fr だけ取〇出す。 

⑦⑥に®を加え、『中火 j で史 
米を邡えてすき通るまで ! te 
スープを想 : t . ⑧0既り出 i 
盛り、オリーブを散らしつ 
j しでぶ_たをするじ 
⑧パエ u ア鍋の底にアル三 
m ® させ r から焼網にの 
[才-:-ブソ] [2 Km ] で約30: 
して火を止め、5〜10分® 














































































生鮭： 1 ③れ 


生しい TC : け… 
土ねぎ(薄野:」) 


0:.: 1 免 te は軽く塩、こしよつをし、レ 1 ::.ン汁をふりぴけこしは:と 〆 、おく 
@大正.:？びは尾と一節を残して殻をむき、背わた:を瑕る。 

③ 25cnix£5cmte 大きさに切った.アルミホイル2校にバター（: 
@@に玉ねぎを等分 i このせ、〇> @と芏 
!切れ しい r こけをそれぞれのせ、塩、こしょ-ご) 

■ 2.^ .をしてレモン汁をぶり,上にレモン.をの 
*2 枚 せバターを散らしてアルミ市イルの口 

如繼ゐ 

2孜⑤焼«の上にのせ、 ^ IP 

じ.：[才-ブン1巧〇句 JHEi A 


Hip 



② 芯を抜いたところに 、 J (ターとグラニュー糖をそれぞれ 2.5 g ( 
の]/ 4) ずつ入れる。 

③ 〇んごが重な6ないよ5に、焼ぎ]]]]に並べる。(写真参照） 

④ 才_ブンの焼網の中央にのせ、〔オーブン|18叫で約30辨 

⑤ 焼き上がったら、お好みで.シナモンシュガーをぶ0がけ、ミント 


]； 玉,ふしなど) •• 


ど、/-■じ:）し4 *-：- ; i - 分； 



" 1人激 


_議_麵圍;1 


fi 8 w ™ S 85 P ™ 8 nSfl 8 c ? 3 ™ T ®??? T 8 ft 


l « p^^pp 




1 被分 

UisomJ 


::攀:： 

fel 2 Cfe：caij 


驅蕺礤_通彌顯 


:；:; .: 力 P 熱す1女滾添憨0強::::::. 

いかなどは切り0を入れ 4 大きなものは切り分けま 
す。あなごなど U 竹街を遇 L .，ます,、 




















































サ 


至てのお問い合せは r ダイキンコンタクトセンター1 へご連絡ください。 
電話番号をよくお確かめのうえ、 s 掛け間違いのないようにお願いします。 


胃01 20-88-1 081(全国共通フリ_ダイヤル） 

FAX でのむ問亡 r わせは {：) 1 ^ 0 - G 7 - G 88 1 ( fax 専兩フリーダイヤル） 

http :// www , daikincc.com (ご相談対応ホームページ） 


ビ 

ス 


B 

客 


i 


□ 



画修理卷依頼されるときは [ 岀張修理 

「故障がなと思った e >」 f : ；' P 42^48| に従って調べて 
いただき..なお異常のあるときはご使用を中止し、專 
乱ブレ—力—を切り.お買い上げの販売店または「ご 
招談窓口」に修理をご依頴< ださい。 

_保証觀_中は 

修理に際しましては保証書をご提示ください。 


保証書の規定に従って、販売店が修理させていただ 
芒ます。 

【ご3絡していただ®たい肉容】 

品 « 

ダイキンクツキングヒーター ! 

zj -* S\k 

m?WB 

HIH4KWTP 

年 3 日 

故障の伏茨 

できるだけ異体的;こ 

ご住所 

付近の等ち拼せてお免らせください 

B S. ® 


: > T =： rT -- ::-采: w 5 ： :: 

::^： 


織: W 



翁傑証__が週ぎているとぎは 

修理すれば使周できる場台は..こ希望により修理さ 
せていただぎます# 


_ご転居されるときは 

ご転居によりお買し让げの販売店のアフターサービス 
が受けられない場台は、前ちって販売店にご相談くだ 



圖保證書（別添） 

深証書は、必ず「お翼い上げ日•販売店名」などの記入 
をお確かめの3え、販売店から受け取つて U ただ吉、 
内容をよくお読みのあと,•大切に保存してください。 

緣保証期間はお買い上げ日から1年です。 

※ただし、消耗部品は深 S 期間內でち苕料とさせて 

i 、■トン J -- 上二汰二:-才， 

レヴし/:-.〇. 9 二 

■補修用性能部晶の保有期_ 

当ネ士はこのクッ土ングヒーター ( IIH タイプ）の萄修.蹈 
性能部品を..製造打ち切り後6年保初しています。 

:驗補修用拽能韶品とは、その商品の機能を維持するた 
めに忍要な部品です。 

圖ご不明な点や修理に関するご■談は 

修理に関するご相談並びにご不明な点は、お質い上げ 
の販兜店または r ご•相談惡口」にお問い合わせください。 


■修理料金の tt $ 里み 

修理鹎金二技術輯+■品代+岀張耢 


m 

診節、部品交換.，調整..修理兜了詩の点検など I 
の作業にかかる赞用です。技術唇の人件費、技 i 
術教背费 .. 涵运機器などの設滿費..一般键埕费| 
などが治•まれます。 | 

部品代 

修理に使用した.部品代金です。その他修理に付 i 
帯する部材等を含〇塌舍もあります. | 


a m 

製品の®る場所へ技術者を派遣する場合の i 周 
です。 gy 淦駐車料金をいただく場舍が®ります。 



jyM J ffSr ^ S^rSstA fjff Se aS 

SjS-^gdr Tfi * 00 ® 3 ®^ >S VSIIfi A SwmmS 

商品に関する修理*消耗部品のご命や取扱いのご相談など 


: :■::夢 ^ 

I ぬ&標纖〇聽 U j 


営業時間： 24時間365日前応いたします。 

前]芯業務：商品に関するすべて®ご相談*お問合せをお受けいたします。 

(空調機の修理_ メンテナンス， ® aa い*機種選定パおよび別売品，消耗品*铺用部品の販売など) 


(東京）〒_1 43-0015 東京都大田区大森西三丁§2み7/ {大限） T 54 V 0 Q 43 大跟府大阪市中央区高麗橋四丁臣 5-2 


才丨ブン#動調理例\深証とアフタ— 


0 

s-l 
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※消費電力は、鉄ホー□一鍋を使った場合です。 

【総消費電力の切り替えについて】 

本製品は、工場出荷時総消費雨力を 5.8 kW に設定してありますが •. 4,8 kW に切り替えることもできます。 
アンべアブレーカーの容置不足の場合などで、ご使兩上不便が®るときに選べます。 

詳細は' お買い上げの販売店へお問い合わせください。 


|^^^^||_纖變2戀園布■穿賺^ 


I 画 II 画漏_ 


\# 


:够:ク:’:ゾキングヒ •-■* 夕: ■":{ : iH :タゼフ):の棟錄接機 
.. 部品の保苟部凱 t 製遵幻挪 j り後鱗です， 


卜ご使兩の際 

潑 1 スイッチを入れてちトン…ター-が作勤しな j 
いときァ？ある 5 ： 

i ご®よ S なこ 

礙焦.げくさいに a いがし/こり、運転申に異 j 

i . とは ®d 笼せ 

常な啻がする。 I 

k < か:： 

潑その估の異常や故障がある。 1 


ダ^二# ^"" S "" m ，- 

aay « a « 度! 1 \エ%. 3 £ 13 ^ 冷 JL 

本 社 T530-S323 大販市北这中崎园二 T 目4番12号梅田センタービル 
柬京安社〒 1 0S-QO75 康京都港运港南二丁目彳 S#1 § JR^a；l 1ィ…ストビル 
http: /7 www. da! kin aircon.com/ 

インターネット上め「タイ本ンエアコン」ホームページアドレスです。 



ご購入店名 


TEL 


裾付」年月日 


■年, 


3 


B 


M 08 B 232(0902) 

2- M 55 C 37---： L > HHP ： 


3 VQ 0 S 726-1 



故障や事故防止:のため、専蹈 
ブし‘…カーを KI り、お厲 u 上 
げの厫売店にご違絡く.ださい, 
点検.修理についての費周な 
ど詳しいことは、飯売店，こご 
指談ください。 


r 






へ 

S g JLp ^ UH , 

Jg 4» 

IX 纖 

m 式 

HH 4 KWTP 

I ： a ：：： ：：：：：：：：：：：：：：：：： ：：3 i ： 

単相 2 GGV (50 … 60 H 7 共周) 







SJ ^ kWW ^ kW と切り替え式 

:消: 

:右 i h ヒ，夕，: ( 才，ル戚辦恣) 

3.0 kW (100 W ^^-3.0 kW 12段 _ 火力調節）※ 

1； . ::::- . : 
h 費: 

i 擊 

：&： § : H 


■”蠶::::夕:: 

„.囂 

S ^ OkWUOOW 相当〜 3 t 0 kW 12段陰火力調®)※ 

:中::炎 : S 

：H ： k ： 

: — i :夕 


1,6 kW (10 Cmm ^〜 L 6 kW 9段階火力調節）※ 

:：;：：：：：：： 

l：m 

:才 :：：：：、 


ブ 

ごン 

自動調理 l 2 kW (魚焼き手勤調理： 60 QW 相当、犯〇谢 g 当、 IJkW の；3段階火力調節） 

::/ A : 

：• • • • 


S 媒周洳熱ヒ:—夕 


300 W 


待機時〉肖 

mm 

力: 

0.05 W 以下(糴源「切」の状態〕 

[-1 : 

1 ‘ 


… …:;:;:ド 

•: m 

[■&[ 

さ: 

3_5關"! 2 3芯キヤフタイヤケーブ JL 0,7 rr ： 

! : m 


: 込：： 

. .-- ゃ . 

:: >.'フ：：：：：：：： 

ブ: 

2 S 0 V —3 GA (接湖！つき） 

f 7 ~~~~~ r 

:尤: 


_::趣: 

:本::: 


钵: 

幅7413奥行559高さ231,5 CmrrO 


:::ず:::一 

.■■-"-• T 1 - • - 

… ノ 

ン 

幅 280 奥行 360 高-さ 124 (mrnj 

t !: 




靈(重さ) 

釣 28,5 kg 


_議纖_1 


VY A. 爷 v Q'y 书 >vhrv'!^lasms_-ffls*HIH4KWTP 
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